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22 Rue des Martyrs, 75009 Paris
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1. La maniére de mettre un jambon en pasté ISTICNL "D 5 )
II. La maniére de faire un pasté a la Basque INA T RN T
I11. Pasté de jambon a la Turque [\ 2=3: VAV YACY

IV. La maniére de mettre en pasté de la chair | BEW. W, ¥ <EA., FOMOEHDOK
de cerf ou de sanglier ; ou de dain, ou de | ®/3FDIEN J7
quelque autre viande grossiére ...

V. Faire un pasté royau pour étre mangé | i CcaETEFE/ ST
chaud
V1L Faire un pasté, et une tourte de chapon, de | I THEHI /N7, LB LTI ORA & O
poitrine de veau, de pigeonnaux d'alouette, | £V D VL ZDIEHND sV s %2ED
et autres, pour les manger chaud

VIL.  Faire un pasté a la saulce douce HwY — 2057 %155
VIII.  Faire un pasté d'assiette O EEY) ONT %2155
IX. Faire un pasté Gaudiveau T4 T =D T 5 VED
X. Faire un pasté Beatilles RT7 T4 2037 %k D

XI. La maniére de faire une tourte de beatilles RTFALID b ) s FVED T
XII.  Autre maniére de faire une tourte de viande | O ZHD b v v ks #1EL B DT %

hachée

XII.  Pasté a la Cardinale FABEIN)R S 7

XIV. Un pasté a I'Angloise A F) ZAJE ST

XV. Un pasté a la Suisse A A A ST

XVI.  Un pasté de Requeste Vi NDINT

XVII. Pasté d'assiette a 1'Italienne en paste | ¥T D AANA EMTUATZA ¥ 1) TJED O
fueilletée EIEEY 787

XVIIL. Faire des petits pasté a l'espagnolle AR VT F - 8T w2 ED

XIX. Faire des petits pasté a la princesse BV YA AV o (9

XX.  Faire un pasté en venaison de curpe ou | W THET, B ZDOMBOAD YT A D
d'autre poisson, pour manger froid [(BFEAOIRS TBAZ] T %21ES

XXI. Faire un pasté de poisson couvert ou | B9 HIZARS, AO/TF%21ED
découvert, lequel pasté il faut manger chaud

XXII. Pasté de chair de poisson desossé et hachée | Hx K730 Hfan/3F

XXIII. La maniére de desosser le poisson, et de | /ST IZGED A7 ODHDBEOREH L HD
préparer un bon hachis de poisson pour en | H% BV L3I ¥ FIZT 5 720 DHESE
garnie de pasté

XXIV. Faire des petits pasté a l'huile avec du | TV HBE LT AN TRIFI2TF - /37
hachis de poisson
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Paté en Croute Fois Gras 3.90€ / 100g

Paté en Croute Volaille Moutarde 3.90€/100g
Paté en Croute Aux Morilles 3.90€/100g
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La maniere de faire des gauffres au sucre

WHEAYDT—T7 VoY Ji

Gauffres au lait, ou a la créme

HFHEADVOT—T N, 7 ) —2 AV DT—7
)2

Gauffres au fromage fin

TERF—AADVDT—T )V

Autre maniere de gauffres excellents

ZOMD LEH D T—T7 VofEY )i

YL [75 0 A0HF A A N] (1768 [#Ik1751])

Gaulffre

I—7)

Gauffres ordinaires

BREER 7 T — 7 )V (keEd D)

Gaulffres fines

TEoaT—7)1

Gaulffres au chocolat

Faal—bDI—=T)

Gauffres a I'Allemande

FA VET— 7

Gaulffres a la Flamande

TI Y RVERT=T7) (fEdHD)

v x [BUEREE IR (1803)

Gauffres

a—7)

Gaulffre a l'italienne

A5 ) TR T~ 7))

Gauffres en cornets

a—REloT—T7 )V

Fh > [77 2 ZRUHEOH LWEFREN - ORETHEA] (1865)

Gauffres pour soirées

IN—FT 4 —HIT—7 )

Gauffres allemandes

KLy IT—7)

CORTHIERLZVOIE, PV [75 A0 FA) A ] (1768 M 1751])
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L2  Taba A nFELrd [X—l, AVEREOREE]
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XY TEHMEE., 79 Y AhE0) 3 TRA#ERICELTROTW SR v -7
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w720, 20054E 121 [HOM D] #FH T 5 «éphémeére» (.7 = X —)b) &\ HFE(C
JE % méert & Ml oA A T «Ephémeéert» (7 x A —)b) & ZAHT 72 &2 Hi bR % ik o = —
TN (75 KT—ZDT—7 0, WO T—T), /7 - F-aapT—7)1) &2HELT
WB Y, 201044 — 7 Y O EQRENIZIE, ZTEY T T 74 — EIFEN S HE GG RE
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TWwize /20 ALMFED Y a — 7 — AIZBERENH WSy =V —F 8 Faal—
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B, REREMICIENVF—DT —T 4 A M, 7Y )b KF¥—)U Angele Boddaert ® 7
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1. 4 *J>+-K-Z-7FFXJ—X-<+tMaison de la Prasline Mazet (A&EE> %)L
T — 1903 F&I%)

20124F, 73 O~ LHIXIZH)E L 72~ ¥ Mazetid, 78) OB 110Fmon 7 VIR - 2%
WY —IRIED S H W HEHE T JE CONFISEUR T 5o BISEHEIZ20MLMETH 505, 2
¥ F-F 75X =X - <¥Maison de la Prasline Mazet £ W JEHIZH AL L H 12, 7T
yx@ﬁﬁ%%fiu—x(7%?@%%%&“%751U—;%%%wa%>%%%kb
IEWHERETIE ChH D, 7T —Xd, 1636410 T T AT Y AROFEAZ LEY - Vv b
ﬁ%%Lt&éﬂ%T%%yFK%K%#HEi?T@D\Q?G%WKE&AT‘T?f?
YETRWRICEZ, 77 X) =2, ZLTHRERIIEDLY 77 =X L) IFTAIZ G o7
EALNTWEY, BI¥EETHLYYRIZ, 79 —XEWLHBOL Y EEZEVZIT, 17
A2 Sfmb 28k 2 4 HE TRITHATB Y, JEHE [EHh 2855 ] confiseur de
luxe L W) I T M EEF/ITCTwD, ¥ TNy =T a2 - RAL—-AHICH o7
Chocolatier® ¥ a V¥ 2 « T —F LGeorges Gautier (1823813) ? TiE, 7 L 4 —
Créoles & V) HDEFNRELNTE Y, JFHIZFERZLEZA, TNET T — XK E S
TxIRIZL7ZHDTH L EDORIETH - 720

T7) = 2DV Y EIHET AMEADHBIILUTOME) ThH b,
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D)L (75 2A0HF A A N] (1768 [#Ik1751])

Praliner. Maniére de praliner en blanc.

TIVAT D HALTT) AT B Ik

Maniére de praliner en rouge.

RTINS DIk

Maniére de praliner les Fleurs.

77043 27k

Pralines

TT) =%

~ T x [BUCEHESEFI AL (1803)

Pralines grillés et autres

BEWie T 7)) — X, ZOMDTF 1) — X

Pralines grillées a la fleur d'orange

F LYY DIETHRNIZ T F) — X

Pralines blanches

HW751) — %

Autre maniére

Z oMk

Pralines a la pistache

YAZFF DT T — 2

Pralines a I'aveline

THEENT NI DT T 1) — X

Fleur d'orange pralinée

TI) R ENTF L T DTE

OBSERVATION EE
Autre maniére Z DM Jii:
Troisiéme maniére 3EHEHD I

0124EF =T DAY - K5 - FF5AX) =X - 2XON)EDOA 7)) 7k, BERA

FHA F—RNESFEI 720 D Th Do [FH4 ¥ hiie, S DY 32 7] (2014) T
. [79 29 7 RGO £ LKL, PIEORE D 2 >OEFEE A
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YEVTLIELDOT, HIZERRENBERL AV YV EZRBML D] P L3, HREFD D
KEWD VIENOIRRCBEX, 5 -8 - HTEONIZ T VR FHORB T V— - F - 1) R
fleur de lis (HADAE) TH—S N Tz, JENICIIHEBICEESNZFaaL— b, &
K- FVLTREDHNTINGENT V2, TELTHIDT T — XUV, EROUFRE
TR S ARG LT IEEEICHEORRXD G 2 5Tz, FU #6812
HL7zA= ) - XY JED, BERWZERYEBHRT — P 2BELZNEL LB L LDV H S
ElEbN, 523 YEY - F2 4 Y — X Mazet cuisine& V9 Y1) = X% T, Faal—+|
RT TN =R ERETFEN T EH720DOMEDPIEE N Tz,

(fers)
Magzet cuisine : pate pralinée noisette
Mazet cuisine : pralines broyées

Mazet cuisine : poudre de praslines

BEE3 YEOFEE

BIZINFETOMIET, - Y7Ly X [TV AQETHAN] 50 [75 0 AR
EOFH L WVETRA - KETHA] oFCicid, BEERN 2 LB IS - T, Bl
MEETDHENANIEL VYRR L L9 T 2MAOMER 72 7ESAD SN TVE, &)
SEERRLEY OTHLH, YED L) MBI LY E R 2Tk CE R TIED. R
— A XA FHOMEZWIEL TW5DHZ EIZHIRITH o720 #EAEFH 20, MR ZR4EEL
T, HEEHEOHIZEFEY DR L EZIED L) L) v EOLEFOHRIZ, BADHCESHE
BEEABA CHEOHMZ R L L) E B0 MElAEE L ORI EE TS X ) ITK
Loz,

&

).

3 49" J;
0 ¢

g
/)

V-

BEBE4 <HER (K) 70— K- UZX BEE5 ~HEA (B) - K- YD
ETF—-7
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WHEFIZOWTHIREZED D720, e RE L TWHEL—) - 77 ¥ Pierre Lacam
[7 9 v AROHEDOH LVETFERN - KETFI,RAL Le nouveau patissier-glacier francais et
étranger (1865) T, mOHHMEOE VF >V M2, 7Y VO R v MEFEICHET 59
A ZIT o720

THAIF Y MG TWwoE ) ZEbH ), FFIIIUTOL) 2 7THEDOL Y ENE
WEhTns,

F4
I 1752 AROGMEOH LVEFRA - OKEFRAL (1865)
Gateau de Nantes Frr0r—*
Tarte hollandaise de Nantes FrbOFT IS VR
Croquets de Nantes Frbhoruy s
Biscuits de Nantes, au beurre NG —JHIRDF » FDE AT v b
Biscottes de Nantes FbDITAY
Petits Nantes T4 - F b
Madeleine de Nantes FrhOT L —X

CORTHEEER LD, 7Y POERT v ME(ETHL, 7TV ADA—IN—<—7F
Y FTROLNTWAHENREAT v MEFLUDO LY ®ho72F >~ FTld, BIEZ O
A7y NAOLUE [HT] #BW T 575 2 AELIEUO S E % 17 C. LE LIEU
UNIQUE [HE—o#HT (LU) ] &40, #7284 XY PAR—ZAELTAR LTV, 7
) 4EASIS98 4RI [ o] 2 L2 ETHOEND TN E — = 2 KRAWOHFIZIE,
7> b EESL Y fE Musée dhistoire de Nantes 2% V) . Z ZIZIZLU Y A7 v b ORES R E S
LEEDID SN TV e, BWEEORRERNZ LD L. T PO AT v MED I, BI5EIE
NHEM W, Faal—r /7 - F-aa, N=F) &, FLOEERLTEN LI,
INERY, NF ="Aoo T, Yy r=u< - )7 x—Jean-Romain Lefeve & £ F~)L - .
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