HERY: ASCEmigE
117 20154F 181-201 181

HE KM D 7 T v AR FH8EICET 5
fEAICOWT (2)

Rare Books on the French Methods of Making Cakes,
possessed by the Library of Mejiro University (2)

KIE 3 - gl B
Takahide TAHARA, Rie SHIRAKAWA

Keywords - French pastry, methods of making cakes, rare books, cannameliste, confectionery,

French Revolution

F—— TG A LR AR, A AN, BTN, 7T v A4y

F

RFEHBARFHEF v S AEEDPES 57 7~ ADOHEFHIEIZ§ 2 A IZO W
T. Wi Tlk. 7+ 77 L ¥ XLa Varenne (1618-1678) O [7F ¥ ADH TR Al Le
Pastissier frangois (RFHTE 1655 [#IkR1653]1) OFFEFM RAMME % &GO THRAL, F7-aL
7varEROMAERL R LI ET, BRI [77 Y A0EFMA] & 202004FD 1
t2\ZHi72. 7 7% > Pierre Lacam (1836-1902) @ [7 7 > AR UHMEIDH L WEFREA - IKE
FHEAL (1855) MY Lif, T& LTI 2O HEMET 2170720 PO AT ¥ ZADiEW
R, BIZBINLEFOL Y EDOHEIZER LT, 77 Y ADEFOEN FOFZHORFER,
FEBEOFEFREO—DDEELRT LT, KFEOEFHFEIAL IV a YOO ZT 5 b
DL L7z,

S TlE, Zogg2E LT, FHURICIEAETRIR Y Bz 2ModiciiEy 5 2. 3%
bHH. V) ITJoseph Gilliers (16?7-1758) & [7 5 Y ADH F A1) XA ] Le Cannameliste
Sfrancais (RFHTEC1768 [#IMR1751]) &~ = J-J. Machet (AEEAEARFE) o [HARMSERE T
W N) Le Confiseur moderne (1803) 12 H$ %, HAKFIAL 72 a vy OF T, ZOMEIL
77 Y AFmOUERIZEDPNTWAE 2 &, EFEFEOFEZEOMMIZOW T, HIEPREED
BIZAHEA, BEVPEGROETIEREZOE DD L L, SHITIE, WHEE S HIET

720E 572 O T ¢ AR EIE AT R R
Lo5db ) 2 - JIR A A AR IR R il



182 RIE FIE - I B

DVYEERTET TR, ETHECEIODbLHLWAHIHELNRE L, & L ICHEN, &
M AR ARONL 2L, ZLTC, bHbAAETLIEOEBRRLZ LN, HEDT T~
AEFTANOMBNOHD D L) T B LIF2HETH 5,

HARMIZIE, 920 2MoMgzHil L (8 1 58) . RIJELRM RS 2 N\OFEEN L
V) ITIFICEPN TV E BICFEEAS L OBBRASH LML (B2, IEFLY
COFBORBDOILE NS, FNENDOEZDAY ¥ ARETHEL A L LTOREZED
ML (3%, EHICRERNAZETLIEDI b, EAFaA DL Y EDEEER, 15T
WY FF7e (79 ADETHAL & [75 0 ZAROHEOH L VETRA - KETFBRAL
BEOTHBEBE LTI LT (48, fir s ilEs72AE,LS, HAKFEETEIL 2 Y
g VOfifix R L TWII ETHLDTH S,

B1E [TFVADAFAVAN & [RARERTFEA] OBRK

1.1 U [FF2RADAFAVZRR]

HIEUAMDE6FHIZEN>TVEY a¥7 - YL Joseph Gilliers [7F > AD A+ 21)
A M Le Cannameliste francais (B EHKRZFEM 1768 [#I1751] ) (X184 7 7 » A %At
KT DEFLDO—D L EN TV D, — RIS, T - T 7Ly XD [77 0 ADOFEFRAN] Hih
WS M7 AT D, SEF IR A 1IZHE L, AL 3RO L LTV L2DoHh o7z &
ShHhit, TOPTHITEN 2D EF 2 5,

REOHREMIZIE, FHD ) ZPFR—=F VF
-0l —-XRORERERERVVERERENTSH
LI ENREINT VD, %), Yy idul—
ARELTT IV AT 72K —=F 2 F - b
TZTEET, VA 1I5HOEXTHEAY =R
FTA LV TF U AFORBEERTH 22 WD
Mhe A MVD [HFRAYAN] THEHN, [7
Ty A BOHEM] ZXE, THF A A MIH
R AOERTH S (HF A cannamelle
(3704 X O canne a sucre D154, canne amiel 2 &) |V EH D, NI — 0 v SICRE
L TA>TL 2DIEKMIERLETH > T, TORMOHEKRDOFRIZEETH 722 Lh 5,
HHRMAZET 72012, WX (77 YFlcanna) L% (77 YFhmel) %&b 7k
FAVZ2DTHA ) L7eho T, FEEL L TUE [MHHEHETRA] L THLITREDDOTHA
IMN KW TIRZOEL [HFRAVAM] LT IEITT 5,

UL 1751 RIS TEB Y . REPHEA L 72 b DI 17684 12 FIT SN FHFRATAR T, W&

[P35 Z2DAF AR N] (B KER)



H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 183

BrLFry—TEESN, ALOEED &L A—DHRTH LD, 77 v AR HEFEH O
ik R5 &, FBXPREFACEZ S V. Hivy CTE2 5 OFFFIRPRIVILEGE DU ROIZSHH 511
TWb, TV INT Y- F V) Y AF L) AW T2k S BEIZED LTV S5,
RETHEANLHRITATEINAR SN AV VAFIFO L — X ROEELRITTH
o725 LW, WL T ZOREFEOREIC. LE CANNAMELISTE DR H ). 2
INREHLE [AFAVAN] EFTLHIEE, TOMNMIZEY 2o Tzl w) T2z 5
DTHbo

CORDOEEIL, £ TEPHET confiture. # V) 3T paste. ©AF 2 A biscuit., X H—
nougat. R K bonbon7g FEFRZMOL L ER, HEIDOFEELE YR L L LI, —i%AY
AR D & T, ABCHEICE O/ b TURTWE 2 ETH DL, TNENOTHEE OFHITFE
HMIT, BED [REEL PV ADDOFH L WIREHR] Lo Twnd LH1I2, 2212,
BELLDBEIIEDLIIIZEVIREDN DL Z L IFHEV RV,

T 72, 1I3EDOIRASARKLOBIZHAR TN TVEZ E L REREHMTH S, FIZ, FHEHAD
BEL/ =T 1 OV HOERR. N—T 4 HOT— 7V oi%etof i F ¢, KTz
RENTVLDIERFET, TNIIEIECTHEL L LIZFEERT 5,

1.2 vz [BARMEEETEA

ZIUTK LT, BT A PO FHITE
WoTWBY Y =0 [T A
Le Confiseur moderne L. 1803 4EI1ZFI4T S
NIAEEOBLIC T 5, KREMRN 5%
ECThHib, BEHE~YzOHHIZDOWTIL,
B2ETHBTLIOTIITERLAW
M. 1831FICHREN 7Ty T =T
77 OFEEET, o [BUDHE
BN 2N EN, MBEENTWEY 0 RLE L DNITINZZ EDMAVEIN S,
HIE, 19MAHT IS E 2 E T, 18464EICIXE SIS L s Th ) B L FaEL
T BKFHENT V5,

[BAHEE TNl ORLIE, [T ADHF A1) AN L3RR, AHERL 52D
BT R R EMRHIOWT, EEIIEL Fa gl — b, BRIV LY -
L—=F, =%, arvKR—1b, KUy RV QL FREEOIEY FOFEE SN Tn5, EIUEIIE
R, Bl FERY X2 — VAR EERBOHMIIOWTIES I, EAMIIZHD 7 1) — L 9KE
OEENFHTOENT VD, Z LT, TNV OLED, 6k LT, 359 =I5 [k
L ¥ ¥ | Recettes de sante DIHH %> THEFOH 2 EHOL L ELHBI L, S 5123778~
Y&, [#3F ] DICTIONNAIRE & L TARL THELN-FEROBHOAEZE SN TS, I

[RAMBEEFHAl (R AR)



184 RIE FIE - I B

E RV ECBEFFIREVSOT, HIEOAMIZRIZZOb0E2KE) L) BRIE, YT

EIETEHDONH 5,

EoF 703, 9XR=VIZE L DLMALDOTT, [EOFR LGB 2ED LD (h
WE) . PEOfL: E BIRFADIRECHO Z L 25O ko2, IELWEREARWVESS Y]
. XY OEEADBERORSIEBE L, FRH7ZIC [H)—DEERILES > TBRAR
FER SRV ] L LT, vV ah [ERRy R FIEBWLL WY ] T, Boftbb iz
RURV R L EEZLIEREHBL TS, TNIZOWTIE, B3ETHERT H05, 4
BOFENT Y 2DIDORE, BRL LI EETERL, BIPWIHLL IV ERHA TS Z &
HE R L TW e Z EMfAVEINS D TH %,

TONEOHEFZEDMBEOITR, WEDOHEIZOWTIZ, H2BE~HAZIELN, —2751F
A5 FLRGEBRZHIELTWAZ L, FATOMICT.>TWAZ e HEL T b
EVHTETHD, MAL V) LD, B MEL TBE720EWVHILRFLEH L LD
AN, WMHIIZZFNDMED RV V) ZEEBEEOZ L 2F U7 0WEZEDLDIL, <
D ERIEN TuERHETADZD, HDLVIEHOANIL LB O T 572012
WRKBOB 2 L TCWDLZENFMZLDTH D,

(> - 85 1 34024 R #3%)

F28 [ISVADAFAVAR] & [BRAMEETERA] OERHLME

COFETIE, [77ADOHFA) AN OFED )L [BABEETRAl 0FE~T
D BEHERICE ) VW) EHBMEEZR LTV ZiES, FHIC, BEEHELEIZL L TnE
R\ D B EFEMEOIFEL NI ZDBARN 52 7B 2 SHICE X RO ER O TN E
72\,

2.1 FEEAERICESh3BAIHEA

WEAEEE DR 2 B Cld, BEFEPEAOMME L UCREA, EFRA, FHOZFHRZR
L7275, ARTIRETCORBALEFRACI2HEL, TORMERICER L CHESHEL
THEH EFEIL T Y avizBwTid, B A cuisinier - $-THk A patissier 1213 KB L T

DREHABRPFIET 50 —DEHEESCEEOKMETHEH T2 BN - EFRATS
D, D) —HIIMENEZREETLETRATH S, ETEAL 7 ¥ a v HERIEICERD &7,
7 -7 LYY D [75 2 ADOETHAL 7 (1653) 6V LY @ [75 0 ADHF A
2 1] (1768) ETO 6 EEZTNTHBHADOHIAZLIZLZHMETH L, 2H) Vol ¥
THOPELZ BRAHHEANS P @EHIE, HAKFOETFEHEIL 7 ¥ a VIZELS, 181t
T CORME - ETELRICASNAENTSH LY A LZEE T LEFRAOHELT
VAEGHRII o TRAONEIDOTH Y, ErEAL s v avizBuTid, v v =V o [BIR



H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 185

PP T 2 (1803) DAREZH® TR AJEREH OB T X 2 HEIEHET 5,

HEZLOZEAZ RS LT, ZELZTISR S 2V0lk, 16 3ED O ¥y £ T
LV 77 Y ADORZEMAEREDHAETH 5o FHET T, 16814FICT7 ¥ ) 3tk > T, £
M2 X BARIEDSEHA SN D DS, JE & #8835 B maitre. £ Z TF) < Bk A compagnon™ i &
Oy LT AREMEICMAT A EBTRBEMNIT N Tz, FEMEIMAIIE. MADOEE
IIMAERDS, Bl OB EIBHROBADLHE Sz, AT, BN R B720121E, 20
TR 2R 2 T2 53, BAAEDZOIZIE. TN TOME TH IR
RHGRAORFEN AL &4 D= FVDAEIE L 720 16254F, SEMHY 22 ) 2 — 12 X B A%
MEOEHREBILOEIRIZE D . 2FEZ 1005208 L - SO FSEMA A L &1
I, AENICE C 2 LIZFET N, FRENGIIZNETNOEBHALHABNIC LT
EDTEY . FERMIZE T EBNE—FHOMEIZ LA Lk 2o 7z, FEEOHEIZX T T
Rotzh FD7OIE DU EOMAIIA L 2T ER 5§, —20MAIMATTHH
HE L8, midOERIHRH B L v o 7o — FIUOSEIE L 7272033 13N EEZ b o
Tholze Thbb, FREMEREME., BEANIETZELZ LD TET, X714 Vi
AT xhBEGLIELTERDSIZDTH A, TNW I, ENZTNOIKIZE Db L il Rk
M ED—@ %2 72 20 o BELUGUTEELO R OFAMT - k. EFRANZE T OROFI - ik
WZEE L. SHEHRREN 2O LI L 2o 72,

D L) RFAFHEMEOHIBROF T, ZOHEZ GHENIZRNTW20D, Bl OFFEAR
ML 25 & chef doffice! TH o720 WOIZEATMA L EERAZHIEHEATVE 2D, 20
IR EI L o THE SN, FZEMEIIIIMA L2V, FIZ, MAEOREZIZE > T
MBOHEFOFREPNADEL D 9 505, BHRZEAZLIIEAEILL > TR PHE S
NTn570, FffizME T2 2 EI2X o THELLFIRIIA RV, BREZBFEAOFEMOE S
WEHEICESTH, BORNTE—VIZORHD, ZORMITEF L VIO THo72, T2
FSEALAERICE 2 2EA & LT, BRSO RFESIREL S, BRONEE2MENTHT
EH)TENHMERY, ILWEMOBIEIZX > T, BAOTFELMASELH LT 550I1L
o722

DEOBEBEMNEREN»ST 5L, BRZABEADPETTFOERE Lo TWAZEL ) RTITS
H9)e HTHEIALI Y a v ORELETHL, BRIAFHAT - vr Ly xevy 7, A
2SR HEETH ) AL EFICHET AR AHICEE L TBY . BEEETH -7
D)L TH = M TR, MESOBBIILEAT R %0 B FEEMIIZOWTHFELT N
TBEBY, HEMOFICEE O VARG NFICE R LHENTREIC R 2720 TH 5,

T LYy RIE (79 AORBAL Y SOHBERSELL LTLELTH ) N5, ¥
FEILZ g VIO OLNTVS [7T 2 ZADETHA] OFEEICHFEIIHIZHL) $LA TV
Bo FHELO—EE AR ENDLTHF— b, $HbbLHETESONL I F— ML TIE, [7
I ADKEA] THFICRRLTWARIZOEHLETY, 5 - w7 Ly RIEFOHEMEZ G



186 RIE FIE - I B

HEHRRZ I ED, AL EFEELEZ MG TWIOTH S, ML THIZHERDSSHENZTT
BETZOR [[75 0 ZADETHA]] 3EAOEYO ) L THIMHOLDE VR 57559,
EV) DL, WEFTIZEARERS Zo8dh ETOEM] oW ToM#EEZIZFAOA LT
bHR725DR L7207 | EHETHERTVE LI, T 97 LU XE 7TV AE
THPEDILIE IR > T D, RFIERNTIE, THEOERAREM, STHEO VY A ¥ 2 £ T,
AUy, va—iF LD ARENREFOTFIE 2R L, BitO/T 4 L TIZE K
LB 52T,

FREERE D) ZOEE [7T7 ADHAF A AN 1, BHEEFOIRICE & F 59, BT
RSB D 2 SO B O H LEM b FICEES TB ). REBEIHtZ 5V ) =%
LTIEOHATEHM A 2FETH 2. kT4~ i3, BEOHE X ORKET [T
BAOFEMIEAT 2ENEL Lh ol Bz nbiFTldnw] LEv, ELTIRL 2w
FTLEHEONIITVY ZOFEICODNT, [WHEETRA L V) XD IZERER officier de
bouche 12T 7244 F& LCEPND DR | Wi 2036, [BIATA%56, 2hH
TAHME—DmE] LFMELTBY., [7F 0 ADHAF X)) AN DWHEEFICETLEEE L
T BB OMANIZBIZHRARPN T HEDP [R5,

2.2 FEEADHBEEHEEZOLT(

D) ZHHREAT 5 72 DX 17684 Td 2 4%, [FZEAA I 18 T AP BE D & YA 12 B A
AHLAIL TR E 22 0 . HEEQIEED 725 1776 4E 7 2 )V T4 ™ 12 & o TR¥EMEGEE L)
HESNDIDTH b, TO—) THEDEEBEILICAT 2 H13/%) @SS BRI RE™ | 5
MERS R, A OB ELBUC RO, MEMAREIEOEAIIDT 75 7 B Tl S, [
AR S,

L2LARD S, COFBIIKELZUHZE) OTHY ., 100H F ) FHFE L 72130
R S0 MAMARES X T, MAPBEMOMEIHEE T L 25T L. [EHEHED
FHEEICO D Z L% o720 1TTTEUBEREMA IR & 2 2bE L 1P, 2RI A
I & REE T 2 ETRASLKEANOF WO FILMET 5o FHEUE - 705 - 0— 2 MRS
F—2DMEITHRAE SN, ZO3HMOEMISBEFENEEL LIZ, FEZIT) L HESL L)
2% 57D THb, ZZIZETEHI R HEARETMAZ B2 X 0 #PH ORI & 4%
EGIZOFH7200, FIENTHRIETINESEA L), 0L MR L2520 A
F. 7o, BTG FERBGEES O SHADPRETAbOL SN, ETERHI ZLDOTE
DO RBRIZIEN 0720 SO LIZHRBTHYL cORBICDKRERBELRITLI-EE2
SNbo PbED X BB 2ZT, 1791465 70 D V- ¥ v 7)) 23T Ofzick -
THEMASIEEIREENTZ, TOWEICE > T, TRTOREIMAOHEICREET S
LA S, BHEARE TN Th (R MREEECHMBETRAZTEL, S
WL HMAEE, S22 THBICREY T L1045, 2 Vo zFAEMATIEOLEY -



H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 187

LML T 220 & 512, BRZHEATEOHGE L ZLorE Az %,

ErEIL Y a  IUE SN TS, v v =20 [BURIHEE TR b FSEMA R R0
HOW#E D > 72BEO—D2TH b, v ol [BAT7 T ¥ AW RIEDNE T, WHEE T T
NEEFEEEE O D> T20E220% ] LRLTWE I Eps, 178341k T TICE
FMO2WAEFEL T2 L) 2, 51 [#FR L ) E£F 7 4 Tlimonadier™ 12 2b % LD |
OBHOAATND I EZRIETRHLTBY ., A ZBICET2H#E AL il Lidd
EOMTHb, 2H)WVolov Y 2 OHSEFHIR L7z X912, 1777 FFISEM A TR T2 5
C R R R 272D TH b BIZHTOIEZFFODOTIE R [ 7T ¥ ZADHERIED
JE] TEWT Wzl w) Rl S, FSEMERUTHTE LA DIBERIETH L 77 » AK
JiEtour de France™ Z#EBRL Tz & Bbh, YMIIB A TER AL LTH VTV 2k
WaH B LI2h o T PEDSE 24 2 7o DX FISERL AR AR, HHICHIEE DT R 721791 4
DEThsr eHRINL,

HEHKRFEFHEILZ 2 a V2BV THO TRONDENEREOEFMA~ Y o1, FE
A OUMRD A, THbBERERROFEMIHE S o 72FHIIERE L Tz, Eallaith

E, KEBICAEZ 2T O L) 2 AThRWE, BT RS E OS5 27
E R HERERICFE S DEIATRETH o 7205, 19HALICA S LIEH b LEOETFMATHL < =T
bEEMIZ, ZOENEZFBETELHRICAoTNIZEVW) T ETH D,

(F2mEL K HTF)

FB3E [TFVADAFAVAR & [BRRAMERTFEAl [CAZBAOTE CEHMME

3.1 JUI [7F5>ADAFAYZXM] (1768 [1751])

DNVID [7F Y ADHF A A 2, RS, A8 - AT A=V 2k vo
TR HET. EAF 2 A, XH—, RVRV G EDETLIERIHD, M= office (D %
FFER TR E O AN % EDN13FEOMM & LICFHIEA TR SN TV D, T IS
BT [ROBWE, EEOMHFELZ INETEOHFL L o THEAL I LDR WV DN
FTHEPTHI L, BICRBEOMFEL T SNAEEENT THENTLZLTHLY ]
EIRRTWBEBY, BERICOTSN-HKICIK, HEZOMIZZONEF—FTrodnTw
T RBWFOEPHEZ RO T VLI TRIN TV S, FRICEREZICHED 25521
[BCRE = HRE ] terme d'Office / [ECFEZE OFHELM ] meuble d'Office / [FEFEZ D %FE. ] ustensile
d'Office & Vo 725L# A A Hit, EHIZOFFICE & WHIHH 27T, V) =i [RREEEDD
DR EFEA &AL Y ] Différents soins que 1'Officier doit avoir IZ2WTRD & 9 IZEE L TWw
%o

FLRG S I RERHIEEF 2 M 2T ThH L. £72 =72, hE L, EHHFE,



188 RIE FIE - I B

AFAX=Va, KET, FaAL—2arikEBcnb 0l oo tbd b,
NOHOFFIZOVWTIRHENENBIRT L, BREZEOMHFIL, HI755> 528, A
BEEBT LI, NURBELOBT A b, WA LEANICED S Z &, A
NRWMANTHAET A2 L, 77 VHAMERZOMIE N0 EHT LI L,
NOEZEZBMYNIURDE I ETHD, LPLEDVE, EOZEDODVWTIEIRESN TS
R£odHrY,

CCTHIMENTOLBRREOHF IOV TIZZENZNOHA BT IUTbh b L )12k
5TWb, BlZI3 [§1 &% | ARGENTERIE 2137 Ol L Rk S ™| [#] SEL %
FUFIZERE A EICIZ T, [ROTOEORE ] Effet du sel dans la glace % & OB #AIREIZ D
s LD TE D, ZOMICE. FYWOEVGERESEME 2. 75 v ATHER SN L 1% -
65 FHEEE Y AISEA L TV AEHEY 4 EGMIZ oW TOEE 2 WA TR SN T
WABDS, T H D B2 O, B B Ao X [FHE ] DESSEIN® [2owWTEph
ZHHTH S, UV 2id, RERHEREF7ZTE R L BROBWEiZHMT 52 LI12 X
STEBREDLIEI LR ZEONDL & L, FIWOF AL Wi 4 BEEADT TRD
EITHIHL T 5,

FHE G 2B &, BT L 0T RTOFMEEAESICL TN D, F SIZFHEIC X
S>T, HuZIFELTAMLAEEZOC), TRICHIELWERSZ 5252205 TE %,
FSUTEENC L o T, HR7ZIZHGOBRANZILEIMEZA L ZENTEL L, 7T ARMAL
LW IARBOWOVIY) HEER DI ENTED, TEITFEICL>T L TTL Y b
HOLZERITTA, B, WHET 2SR OBKICED) L) ICRET LI LN TE
o FIWEMICL o T, 7—7IWVOREXZWN) B L, WREREZXLZ LT, £H
WCHIET 2 ANIREDS L) %200 %R, MhErTaL— a3 VICHENS 561080
CTENTELDR, FHHOFHABEEVOLRIL LI ELTOLEN RV, 8k b,
T VOREZE V) LD, FHHELS LI WS THI, [T—7 V] OHE LR
FALT,

COEIHICERZMESELEHEZEER L AL, V) D2 OFMICI3HED
B A 2720 BKMICIE, BEETHWO N AR E, ETORZGED, AT AYv—
2 TCHEELBOBEBRERLRELZEVTTT Ly b, i MOTH A 2 EXRrNT»
BHHHCERTANE R, ERICOBHEAMERENTWA [5— 7)1V ] TABLE O™ T
HHHo ZTINE. T=TNVEREKD 4550 1 OEDRO LI, TIVT7 7 Xy h T
HWEPTLEN TS, HHNOIERIZHESTT7 IV 7 7 Xy MEIZEZ WL, 7— 7 VikEhe
PVBELPIEEHC S EDTELEWHEHATH Lo K10 - 11IZIZEN S 4550 1 DKM %



H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 189

4 OMBEDEIZE ZICET AT — T NVOEERERL, 2 EHOME, X ENBVIETIED
MO E % EDFEICE SN . WAL KBBE ARG TH - 200 bbb, Zh b O
5. HEORE% EMEIEZ 572010, BAFIZORIT WY ) ZoHEMELEH L 2 &
MTELDOTH b,

BRIR R B 2 AT IAE R 5 S L ICRERL S V) TOYEIE, HT L Y o
BENTVS LS IZEDNL, HI6 2 2BEOTAEAENTE Y [T 2 - 7T v+
FRUIT glacé Tl fED HOFBHICALEINZ, TOETFIZETHOHL RIS 5123 +H0%
EEPLETH L0, AFPET 2 P CROMELRTELRT L) ICREERT L
EEDSESNLY, T, 1THIED [77 0 20ETFHAL (1653) . LY EDADR
I L L T2 19D [7 7 2 A RUHEOH L WEFIRA - KEFIRA] (1865) 121X
ILTRONG D2k TH S,

DLz [79 0 A0AF2) AN EH 2L L EE - HiEHRLE VS ZHOL DT
7 <L REEADPFHEONEBEN LN E . FEHEORRE L2 20O I ARG L 7o K55
WTHDHZEDRDID,

E=FKR9 HFE2K H=EHE10 FE3R® (EHIZ [75XDAFAYZ N &£V)) (B AE)

3.2 vrx [BRAMYEETFEAl (1803)

(75 ADHFAYAN 67T AFaafET, H0ERICHERS NI~ 20 [H
EDHEZE TR &, TR TR, ETICBTIC. FTHVLIREWEEFRAD, B
CEU, BOEMLTREGDELZLICHALAZTFEZ RS2V ] ) v 2 DA
BIZiFo T, BYRAEOEED SWHETOL VY, FK - Bl - Bid &0 28E OB IcE
% ¥ T, YE substance DVEE L A% LIS, WHEE TR L BAWEREZOHME T L0
72EWY ThHH, v xid, ftFchimieZ R OEEML, REGDELEMPEVEZLEE S
B, B EER WD LI TR 2 b O TH - Tt 5%\ la chimie
ne doit pas étre étrangére au conflseur45 EERLTVE, FLOHRTIRRS NS FHELEE
B 23T, ME ) BBICE - - e L ORBREOEMIZER LTV A IR, [EFEH O



190 RIE FIE - I B

#| tablettes de santé & JAE S 720 DOFIHS, WHESET-H O & A6F1 L CRLH S LT\ 2 s
THoY, BRIIIMNEE LT, 205 A TIEL 3L ¥ Y4£RECETTES DE SANTE
AT SNTHY ., HA0FHE ORI DT> T b S50, BRI 1Tz, HMHE
£ %O T ALFEEREGOLHEZMH L TVDH L 2 AIZ O WIE TR LT L <
HERNEPELT LYY 2 OEBEPHREINT WA, BHETHRAOFATIZOWT, v i3k
DEHNIZIHBRT WD,

RS T A OFAMT T, A T, RS E . WEm, VT F 71T, 8512
FEBEOHMIC LMD EHOWAMRIIKATEN ., 72, BIFRIITHERMERE LA
W mMROBZIREL TV D, —E TV RIE. ZOHMNIE, BHEETRAOHE % MR
IR WO CHEETELRY DTy 27T v 2 FAT L, IFITE L OBREY

D—HEZLHETH2DOTH->T, HHWAFETHREZEL T, oMLy b, AE
DEFLOEVICET A0 FEAENTEZL ) IZBbLIEY,

2Tz D) [NEDOFEEDOFED] délices de la vielZld, A4 DEFEZRETLZ L TH 2
LEANLEEOEDELE W) BERIPAD SN TWE L) ICEDbNL, L v EEORFES

ZiE. $EHtablettes DI KD R EIE, BEEFFH CTHoMIEIZL > T, TFEDINLSRAFTE
f@A&#wofwtﬁwK%%@m#%A&%ﬁ CETHLEHEAILVEILZEDLLE
MAFESNTWEY, 29 LEEORAFIZDREMA YL 212k 5Ty AXDEDEVIL,
W o DEEDRIEE Vo2 BIZEAEREDEATZ LD LD TH S,

I L > TR A (RZ A EICEEZ A ES, FEZRELEFSLIMBEETZRMEL-V Y T
D75 2DHFX) AN 75, 18T T ¥ ARG LIRTOZIE TEELREF OB A ¥ 4
NVERZDEYTHDOITK L, WHOMREG &) WA SEHEEF 232, L% L M
LW vz [BUREHEEFRAL (& [#E] v A2 0BEFBLLE SN TwS, Zh
. 7T v AEGRL I A ORE R CTHOL L72ETRAD, HEO b OREHAFIZONWT
WA DO THRLIERTH L LN DDTIERVIES ) b

SR FiF72 [7F7 20+ 2) A M (1768 [1751]) & [BULEMHESEFRL AL (1803)
L EF LY EDANO, LI 72 2 MAOEMPEAFRAIILD &) JUT, FEREER - 72 [7
7 Y ADETEAN] (1653) % [7 7 ¥ AR OHNEOH LWEFRA - KFETRA) (1865) &
BORLLEFETH o7, SHO2MOELE 2L, FEFEIITSFREOFEIRELL L Y2
FThRCETISHTLEBAOHENENTL 52 070 BAOREREMMEICHER L
T AMDOELL, HARFETFHEILV I V3 Y OFEWEEZ S ETO—2DFh 0D &
AHDTIE Rk Ebits,

(55 3L HHE O D)



H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 191

£4E LU a3 OEBMRAANDRA
—EZXF2AIZDNVT—

MEFETICWMY) EFS5NTwE YY) e o iZMA T, Bi5ICi) Bz - 77 L X
ETHVDEFLIERGANRTHL L. W ODOIHDEF OB RD S5NLH, &
CITHB R T TV AETEELNTWLEAF 24 biscuit I dWVTNOBEETL 2074 ) DK
MESSEI 2PN TV D, KETIE, TOEAF 2 A 2 HAEIZI) FIF. ZORFIZOWCTHERE L
TwE7n,

HAFET [AR I r—F] LIFENTWRHEFIE, bzl 7 7V AGET [EXFa
1] EMENDETTH D, 75 AFET [ ] bis [HEWT2] cuit & V) EROIRAEZETH
% [EAF 24 ] biscuitid, HHEOFBRIZHIEL L) ITHCEHFEDL T2 L) ICTERE S
7RG DLIIN= R A4 TOEIS VRO E A v P EEERL T, ChAhSFELR
TW LI IT, 18 IEEE 5L L TR AR SN CTHRZZ ) b b5 L #EwY 7 b
YA TDARY DV r—F 2 b ERT AL )% o7,

ZITARETIE, £7rHaL 7 v a VI DEIEB L ORI TR BiFoh, 2o
DAL I L TWBEEZ LN AEEY (- Y7LV X [75 2 ADETRKA]
(1653). YV L [7F A0 FAY A L] (1751), ¥ = [BUUEHEEFRA] (1803).
Iy 175 ARUOHHEDOH L WETRA - KETHAL (1865)) 226 [EAF a1 ] DI
HEHI L, —20HET-OEEY 3K T 72095 BN A ABHIIRS LAbE 2D 5/
L7z

4.1 17THEOEXF 14 EXFa1ETRINY

17RO AF 241, [7F7 VADETRA] 2 RZENICBVT, RO L) = F
YA TEITIIATEN) 2DODF 4 TIZRDIE%Ve COFFOEAF 2 ORP% R
5N OO IEN LD > TLHDT, TIIMHHICEFEDTARAL ),

—OEMIE, CAFXF2A W52 ETIRRVDED, 2 OBRICIZEFERIZBWTH
HICKEL BT T2007 7 ) 2= a UHBRONEZLTHE, ZO20DHHHDOY 71) =
—TariiE, TERICE I DNERDBTEMARE UL E A F 2 A biscuit. 7 —F ¥ S
Ffk & X~ A8 massepain®™ EIHEN S L DTH B, BULIZD S 72 5 18 1L LLED ¥ 2
FoaA OB, I0. W A (REMNZDDOINER) »olEbnbEME - — 7 T
725D THLNY ITHIRICE A F 24 LIFEN S b DITIINERFEOE AF 2 4 e 7
—F Y FHERO~ AN EMAFAT LY ERRELTE Y™, BF0LH L Z08RIE
FREBERTH o7z, 2O L, 18RI EIRILOFM %2 e 2 MEOMEICE S L7720, %
EEH5720TERT 5o

E_ORBUL. SOOI, bbb, KELBTEX RLIF200, KELEVTR2S



192 RIE FIE - I B

EHBR EDERRTVWRE SN T E00, ELODSIETOEFDL L) /NS R sy
FoANBENNL O, LV BROFERZZRONL DD, WL FEEoZ L\l -
7AW S TETWLETHDLT,

DFD, EXAF a2 DEEHDENL, F—DFHMTHLH0EN (EAFa (5[ TPTA
IRVEALT), FLTE_OBFMTHIZDELE-EDEETYESLLVWI N —VIRED
R E1ZL > TRENEZDTH Y, HEIIIN LR EOFETORSOmE:, S 512
1T % 5 2 FLRRHIEE R EOMW) EbENRH L2 T N—=R¥ AL TV T Mo ATt
V) HHZED S DDORE BT LN TV,

4.2 18HIENDEXF a4  FIOWWFICLDIKREE

ISHALDO Y AF 2 £ 13, FHEIWZ ., TNZNOBMIRILE, SHEE2FHOTL 5, BHR
WCOHERTAEL B EAF 2/ 13— v, ZO%EHEE LT, EAFa2 A, -7 -5 Fa
4 L —)Vbiscuit a la cuiller, EAF¥ =2 A - F - 7 Zbiscuit de Reims. EAF¥ 2 A - F -4
" 77 biscuit de Savoie, ¥ AF x4 - < 4 biscuit manqué ¥ %1F 5 T EHRTE 5%,
I8HACDEAF 2 1 OHE—DRBUL. IO IR ERBANEL L ETH LY, 1TH
WO [79  ADFETIHAN] CESHEHOLCAF 24 DL Y ERBH SN Tz, [HhEo Y
2% 240D FY] 2FU0ET L 3HEEOL Y ETIRENO F T TTITHTY
720 Mi— [{AFEEOCAF 24V ] HYIE LIIEIZH T THO TV ABIZH, ZhizIIH O
AREHTTHAL YT REALBO THOBE L WHEFITH Y, RIFYIIEE TIEVThH L
W) ZEE oz, LAL, 18D [7F A0 A F A1) AN Tld, 18FEHDO L A F o
1DOLYED)BbOTHEEL &7 5 12HEAINE &I 25007, & I % [ < j837 T
THWS L TRLAER L EALVBRLLTHLEZ) DL VAT HIFLTWE Z b h
Bo B, BYOFEFRINHOADOHMTY, &0 T IV L Y EoRiIZz V.
BONIZ, 8 ZIEERNIAFOENIOWTED, BOBVWICE > THEBO YT 71 T—
TaVPHAILVENRSHILLTWDL I ETH D, NEMOE AT 2 A EMIZLEAA, T—
TV PO AN VAR, SO5IZT7—F Y FORKEED L7280 AR, BEofodi, ~—
YTy DEMRE, BMEFOLODENVIZL > TEBOY 7)) T—3 3 YDHEZ TWBHH,
CHUTECHOMEP 2 726 v ) T ETld v, 17 LENCD . ROFERFIEITZ 0L H
RS TEICHROEA L LTSI, H50IEHRE S, BT —F Y FEFEL S
HIE B LHEIP I LT ENTHWOENTE 2, & 2ADS, 17THRA S 18 AL I A TEM
(ZWIFEDFEDER L, RIS H M 22 EOFBH A 71 7ok 72U A - THS T
WY 7289 DA T4 7 CTh HEHE SO HBEESETENREIIELT5 L)1
BN W ORBERRHEIESNTELETORHCE TN 7 I Y A& TITRE ) R
L72eZZONBDTHEY, CCTHEATHEEWI L, ITHIREITOY A F 2 A 4
ERANVEME V) BRI I LIIFET 2500, EZORMTHLHOENIZL ST



H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 193

HEHPEHILL CELTETHD, ZLTE DM THLIOHCEIEN LI EI2L-
TEAF 2 A EM D < A8 B BREFAFI C VN — R A 705 ZIZIT472 ) o & K
WY T N AFIRTEEDZZ D2 HEEHLTBE 20,

B0, BIRICET A2 ET, EAF a2 -7 - T - F2 4 I — ) biscuit a la cuillier
[cuiller, cuillere] ® D & ) IZHIEL DFAT—HOTHTIEDTEL Y v F—F 4 TOLEAF
ZAMTETCNLILETHL, COEAF2A1FZ, bedbEF [AT—rafio THIE CHE
T257] 72012 DB OVT VB, 19HRIT % - TR R OENTE D L AEBEE R
DIHLTIR LEEE B2 ) FESRONL X2 k-72%, AEZIZ, N—F 2y A TD
C27 o bO—HTHHA ) THEDE 234 biscotin® O LT EBIUEEN TV AD,
CAFaA T -5 FafTl—VEIZOCRATY L EEWHLNIIV—YRERLDY, HLET
BT T VATREELIZEAF A EME V., —OTERLZDINIIHEE LIFA5Z L TT
X750 THLH, NWHEINE LB A G TP SMESNLEAF 2/ Ellx w2 &
T NEID7 v XF—THLEAF 2, T -7 - FafA T VI ZIZBVTEILHTN—=F
FATOERATY e ZFE o/ B bAEKOELOETNIVET L L5720 TH %,

PED3OOR NS, 18RO EAF 21121, BB OENILLIEATF &~
AN Db R L 20 AT —HRICBEVW DL L), SHITHOEN ETBIRDEN
Lo THMOB 2 4R HEEMEINL SEPRTHNLDTH S,

4.3 19HBOEXFx 24 AR T5r—FE7 v X —2DO20EKRORHE

18034 IZ~v ¥y =2k o TR S 7z BRI TR TH o & I 2 mid, €A F
2 AN HPEEIM L 2SR & LT L TW A RIZHH ) 1THRED [7F
YADETWMAN] TEY AN OV Y ERITEEZ > 72087, 1910 [BEHEE T
Tld, YA =00 L LTIl 8EEL 0L Y ERMAMEnTn5 ™,

186540 T 12k 2 [7 7 Y ZARUHEDH LWEFRAN - KEFRAL] TIE, 2Z02
OO EEIRETE LD,

B—IZ, T—EY FOEAF 24 2FRKT S [EAF 24 - ¥~ F] biscuit damandes ®
HED», MUEMEDS S ENENOMEORET L LT, KRIHHE [7 ¥ bV A | entremets
ordinaires™ (AR > V7 —% 2 RELTLHROR—Vr—F) &, KHEHH [HEET]
gateaux secs” (7 v ¥ —%FLT LB TF - 77— - kv ) O, 2HEFICHINTIBE
ENZETHDH, CCTERAFaAPARY VT —F L7 v F—D2O00ERICEEIIDA
SN ENEFT SN D,

B2, [4F) ZA0HT-] patisserie anglaise & LT, /3% —E 24 |+ Butter-Biscuit % I
— 27 EA%7 v b York-BiscuitZe E7THIED A F)AREAF 24 PAAMENTWEI L TH
2™ 1T A S 18T T T I Y AD EEEKOBETHEALZ LI Lo THO LN
TEHERBOFMIL, 77 ¥ AFEMARHO 18 AL A S 19T TL Y ERE 12



194 RIE FIE - I B

WEPEY . EXIZT7T7 Y AORBARS LA XY LN 4 X)) ZOMEHRETFIET T
VAETOFMIC L o TS, L JIRIAG L CHEAZHESC L, o521V A NT
FEEL V) ERETHEOBIMAD LN TT TV ANZHIHASNTZDOTH b, 29 LIzHER
. B BLOSETRTEZL) IS, BERBOHMAZE LALZILO L) ELZINELD
EOPEEBIZE TR ENTEL—DODHRE L THANLZ ENTELDTH S,

EAF2A1E, 79V AETOREBIIBOTH R ) HVEEL S ZOHFEXHRT S5 LW
TELHMYT TV AETD—DTHb, EAX2ADPARY I —F L7 v X —D2O00%
WAFETAHIEIE, 79V AETITBEL TS AMIEAHNOZ ETEHEHH, LoEWIZEA
FaAP2LODEREGAE L TOHEBERTREZALIBZEIH I ) 2o/t bbb, 171
5 19D 722 HARFREFEEOETFEIL 7 ¥ a YIZBW T, CHNEIZBERE S
NTVLLEV)HRIEIOL DD, ZOfRKEBEHOYL72DIZTHIENTEZ, TOXHICH
HRFIL 72 arOFT, HEEFIOVWTHRT L ORESLHEEOLEELZ ML 2 L1E, O
EODOMENZFEL ZLIZOBRDLWERMELZRLTEY, 4%b ) LIcHEZHITTWwE
WEEZTWb,

B4y [l BE)

/O

SHENE, HAKFILVZ v aro) b, 18R HEE & 19HERIEHD 2 DO EFEE i,
RRTRIze 7T v AKEMERAIZZ2OOFEYOFEH L. BUAN M2 S /2 &, HEayHT
BOBIEN ZZbom T, HEEXFL L THL2EREBNLBE IS o722 bbb, H2E
TRLAZLIIE, DV ZEEL—XROBHIOEBERETHY ., v 2 IZHLETIEEZ&KE
LCTWe, V) Tid, EMATOFEMEG ORI S RNETHICH ) . F I 2 A7 A%
RRLZENTE, MENLIGEELZEZEPTRRICZ>7Z2OTH ), v o IZFAERED
BEIE SN2 EHIC, BREETIRARKETHRA L &2 FETE 72010, RIE B TE#E R
EWEELIENTERES A Do

COMMEAGED . 504 LT 2 Aol iid, Wb CIREICE BRI MA, HBECH
WO ANDIzDIZ, FIFFITEFE CIEERFLBZ LT -2 L ThH b, ENEF2IE, F3ETHR
72E 912, ZDOS0EDEREDOIZ, FHEOML L 2 TH > T, I9HLICA>THhEDT Y
ORI FOHFRIZE DNV DY BITE . IHFELZ A SV i, FEZME S
B2, HIZL Y ERERT 2T To . EMigrAR T — 7 V% SICIEMRRERE KL &
W) BWERTE LN, RN LFZOMRICHED 2o~ 212l > T, ETFEN IIWED
FEIMZE 53, ZIhORAENICIE. BR2EFED) OFPL, —AOFEROIHETH 5 i
EANOEE & [0 o T <



H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 195

T2, DLDODAREDOVIZHETIIOWT, IV T v a yOFOETFHERRHARIT LIS 2
L, BIRO 7 7 Y ZAEEF DIV — Y ORGSO NL 721 Th < BRI X 2 EMEOFIZA
NIRRT I ALLEE O E L, B EARFEEREOBDY 2 E2EMRE TN
5o HARTHMOETFTHAS [EAT v M| OfLFRIEbiscuit (EAF a2 4) THAHA, F4E
WHbEHIZ, EAFa2AS -7+ 5 Fa T —)biscuit alacuillierid7 4 > H— - ¥ A7y
FCHY., EAFaA - F -4 Thiscuit de Savoield. WATIDL) ARy IV r—F
Y. TNSDOPILOBIEE . TORROEERLIHE L DMLY 2 &I Tls 2 & T, &
BT T AETHEAOREEY, L2 a NTRTIENTELESZEES).

HEKRFOREFEHEIL 7 ¥ a v OMFEBREZRT DI, SRIDHE2EHTH S, 4RIIY LS
7224HE BALZHEFLYEREV) SDOEBR, 77 Y A0 LE 7T ¥ A NORMIEE H1 %
ETHOTEELZ LB TH L Z EDDNb. GHROKFIL 7 T a v O - Bz kT 2 2
ET, BT LYV EDOBERIIZEOAL ST, 9 LWIZEICEHML CWE 2w EEZ Two,

(ORI ZF3k)

(%)

R id, FHEWKREFE - FHEEE 2> TWwh, ERICIIREEBO D LI, 4253
KME T (FARHRARFBE AR 8 o — AERRAE) | 5 3JEHEO 2 ) (Fils:
BERFRFBESCFGERE 7 T > A% - G H IS L ARRARE T) OMIRAHE L T 575,
BRHBIZE > T, EHE L THAE BT ENTELRDP o720 AXHICEHLEY . E
B EIZ LT o) Th 5,

-l K
H2HE KA =
H 3= WE O
4 Il B
o R

COREEN T, CO2/0NIEH R L ETHKRETH 5,



196 RIE FIE - I B

(ZE3#]
FREE Sk

AUDOT, Louis-Eustache La Cuisiniere de la campagne et de la ville ou Nouvelle Cuisine économique,
Audot, 1858 [1823]

BRILLAT-SAVARIN, Jean Anthelme Physiologie du gout, ou méditations de gastronomie
transcendante, Typographie de Henriplon, 1842 [1825] [7'V 7 - %% 7 J
vOISERRALR) BIMRFEHER, FKktE, 199645/ 70 7 =47 7 T v [FEERAL
il (k- F) BIMRAHE - FEBERTER, SEEE, 1967 4]

CAREME, Antonin Le Patissier pittoresque, Firmin Didot, 1828

DUVERNEUIL, Jean de La Tynna Almanach du commerce de Paris, Jean de La Tynna, 1798-1817

GILLIERS, Le Sieur Le Cannameliste francais, ou, Nouvelle Instruction pour ceux qui desirent d’
apprendre [’office, Merlin, 1768.

GIRARD, Alain «Le Triomphe de la Cuisiniére bourgeoise culinaire, cuisine et société en

France aux XII et XIII*™ siécles», in Revue d histoire moderne et
contemporaine, t. XXIV., oct-déc., 1977

HOFFMANN, Francois-Benoit Euwres de F.-B. Hoffmann, tomeX, chez Lefevbre, 1831

HYMAN, Mary «Imprimer la cuisine : les livres de cuisine en France entre le XV° et le XIX*
siecles», in Histoire de ['alimentation, Jean-Louis FLANDRIN et Massimo
MONTANARI (sous dir.), Fayard, 1996 [V ¥ > =4 - 75V KT,
Ry VE-EVYF-) [BEOEE] (=%) FhEfE - ALREMFER
FEIEEE, 2006 45]

LACAM Le Nouveau Patissier-Glacier francais et étranger, Auteur, 1865

LA VARENNE Le Pastissier francois, Amsterdam, Elzevier, 1655 [1653]

MACHET, J-J. Le Confiseur moderne ou I’Art du confiseur et du distillatewr, Maradan,
1803.

MENON La Cuisiniere bourgeoise, suivie de 'office, Guillyn, 1764 [1746], 2 vols. [ &

J v AR FERIEGR, (IERORDW—RENL I BT LT
(TR =%, EEFITS, 1997 4R) i)

MENON Les Soupers de la Cour, ou I’Art de travailler toutes sortes d aliments, pour
servir les meilleures tables, suivant les quatre saisons, Guillyn, 1760
[1755], 4 vols.

SIMON, P. G. Recueil de Réglemens pour les corps et communautés d’arts et métiers:
commengcant au mois de février 1776, Imprimeur du Parlement, 1779

TURGOT, Anne-Robert-Jacques @Euwvres de Turgot et Documents le Concernant, avec Biographie et
Notes par Gustave Schelle, t.5, Alcan, 1923

FREEwk

A=Y, N—NT [REOEL 77 v A0 b—iiit2 S a4y £ ] EEBR, KIS
FE, 19914

rI)—, AT [EERBAT Y MY BL—2a) HEER 725700y A5,
2005 4

Fy ===, wrurx [BETORER] FHEER WHEEHL 20054

VAV IE [7 5 v ZRBEORN 72 b—RIBA G ORER] IEE TR, Bk, 19794

AR, AT A4 = [ oBET] JEREMT-R, PdeRFith, 19894
VT, Vxr=75097 [FEEOWLR—=a—0 v 8IBIF LHEOZLE] HKBT - HAK



H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 197

ERAN, HEEERE, 19894F

TN [ 79 v AEGHNZ B L S BOEG— - 2% 7)) T2 X B
I, [RARHEEARE), 5548, 19984F

KIFEZYe - | - KET - WEO2Y [ HEHKRFEREHEIKO 7 7 » AR TP 2 i
AIZOWT (1)), THHKRFEALEWZ], %107, 20144

Punys 9 (797 =77 [l il =05, 19894

B 4B A CELBE =2 bR oER L LTo [7VY a g o e A
(1746) 1, [SiBtl&], 5475, 20104

AARZESE - FFHET [17-1814 7 T >~ A2 B 2 R RO & ERkEk e oBg], [
P EFER A ERS AL, 55325, 20064

SR F [7F5 > AR EMEFOIER—L A N5 v OFEED SBFEE T I
Pk, 20104F

HE - B8
HALEHER ) 24 [79 22 fLod] FREE, 20074
(]

1) HAUEEG S (79 A Aofd] [k, 20074, p3l2.
2) Francois-Benoit Hoffmann, Guvres de F.-B. Hoffmann, tome X, chez Lefevbre, 1831, pp.205-213.
) Ibid, p.210.

) Ibid, p211.

) [BERFEREREITHR D 7 7 > ARFERIZB T 2 WEARICOWT (1)1, THEAKRSASCAZE],

55107, 20144F, p.140, [FrEEHENR—E] ZH.

7o 7t )VEE: (Nicholas Chalon du Blé, marquis d'Uxelles, 1652-1730) B34z OFFLA.

7) La Varenne, Le Patissier francois, Elzevier, 1653. (¥ 4 M VIZEH DO F F)

8) AT AT A LIF U AFD B Z Chef doffice itlEZE £, A ¥ = A5 A (Stanislas Leszczynski,
1677-1766) 13 K—F » FFE (1704-1709) O T L — X4 (1737-1766) L7e->7- AT, 3
BERELTHEH. VAL THE~Y) — - LI ATDOLBIH1 5.

9) Gilliers, Le Cannameliste francais, ou, Nouvelle Instruction pour ceux qui desivent d’apprendre I’
office, Merlin, 1768.

10) Cf Girard, Alain, «Le Triomphe de la Cuisiniére bourgeoise culinaire, cuisine et société en France
aux XII et XIII" siecles», in Revue d’histoire moderne et contemporaine, t. XXIV, oct-déc., 1977,
pp.497-523.

11) FFEMARIIMAL LT7 I Y AKEE (79 v A%ME O CHIBITHIEE) 268 ChizEwv
TR RERE TR, 1O MRIBEIZ S IZE R BV - &2 5D, FEld i,

12) J.-J. Machet, Le Confiseur moderne ou I’Art du confiseur et du distillateur, Maradan, 1803.

13) D75 v ADRTEMFEII OO TB Y, 7, BAOMIZHES apprenti 251
L7

14) HERREFEOBETIE, FEEHELTZEE & IZHIC, I —RKET, TLra—), £
OB 217 B = office ¥ % 2 2 EhH o7z, FHICHET2HHAO LTI IVF —Tlx, #
FE @IRHESOTR), BHE (HEOEFML) ICKCOPEBERTH L.

15) Machet, op.cit, p.vi.

16) ~ 71 Francois Massialot (1660-1733) X Nouvelle Instruction pour les confitures, les

3
4
5

(o))



198 RIE FIE - I B

liqueurs, et les fruits, 1692 O TEERHA .

17) 2/ ¥ Menon (Z:¥%ANH) (& Nowveau Traité de la cuisine avec de nouveaux desseins de tables et
vingt-quatre menus, 1739 7% & OZFEH TE LR BN

18) La Varenne, Le Cuisinier francois, Pierre David, 1658.

19) FZFENTIE, RS E SN K=Y 2 VEORR, RORBEECEMFIND Y v
LRRE) F 2 - VOFEFE THRIN TV,

Voir Ibid., pp.353-381, (INSTRUCTION METHODIQUE).

20) La Varenne, op.cit, (AU LECTURE).

21) Machet, op.cit, (AVERTISSEMENT), pp.vi-vii.

22) MGHREE T 2 )V T2 X - TI7TT64E3 A s 7= 8h4. Cf Turgot, Anne-Robert-Jacques, Buvres
de Turgot et Documents le Concernant, avec Biographie et Notes par Gustave Schelle, t.5, Alcan,
1923.

23) N EEEREOKRERHET b =X =11 - F T, EHERBICBWTHADTREZLTWD
BEMERFEEE L L COEEMAHEILAISOE Lz, @FAN, [7 7 0 ARG BT % ]k
MEOMRGE -V - v 7)) LIS X BEE R A LG, TRRRHESRE], 55487, 19984, 109
",

24) RAITMBES S N6 KRR E 443RFE R, 22 HHIESEIZIRD 550 i,

25) 1777 SE DM AT T, ROV ORFEME THENOERFRO LN, HRRWIZE LD LN
W 2o 72 OMIZ S, 73— )V OH) R IR OB | & SEBOREMAAIZFRO 5
NTBY, FEMEGESEIEEFMPAZILAL LT i &7z, Cf Simon, P. G, Recueil de
Reglemens pour les corps et communautés d’arts et métiers:commencant au mois de fevrier 1776,
Imprimeur du Parlement, 1779, pp.58—63.

26) BH g5 L EBEME (FHEICHEHSNLFEFENS), 20 CZBEAOB (= FBL) oBEILx b7
B FABAEOB MDD IR IR RFFR O NS & 65 11 72
Cf. Jérome, Mavidal, Laurent, Emile, Archives parlementaires de 1789 ¢ 1860, 1.23, Paul dupont,
1886, pp.625-628. HiAfHE—, T&k —, FavI@Ps = ¥ I RE] THhERESE], 2R
RSB ZERT, 6%, 275, 19714F.

27) [REMABRIL O EE OFERIC OV CRED -, FSEMEGIC L > TEA B S [
Flis] (H2—EORFICOALEL LF4E) 2HEMICEET L L LI, FEHHEOF LIFIEHR
ANTAR, FNOIZEEL D H295EEOEMET &k 22 U7z, Archives parlementaires de
1789 a 1860, t27, pp.210-213.

28) Machet, op.cit, (AVERTISSEMENT), p.vi.
29) VEFTA T EFEHRPKEEBGEEE PSR o 2AE. 7T VA T 2 Ao THBIE, H

MIRWPEEICE EOTH 72 OREEDINL L)1), HEELR ECOEERTELIT) L1
. FEEMARESRIE [W3EER] Almanach du Commerce |2 7  DFFEED) TF T 14 T
ELTESEFESNDS L)%k o7, Cf Jean de La Tynna, Duverneuil, Almanach du Commerce de
Paris, Jean de La Tynna, 1798-1817.

30) Vavz -7 77/ MEHTR [77 2y ARBEORN- b—REH A OS], HAKK, 19794,

31) Gilliers, op.cit., (PREFACE), p.i

32) Ibid, p.163, (OFFICE).

33) Ibid., pp.10-11, (ARGENTERIE), Fifififsavon blanc - 7 1 » ®ilie de vin - EEkJX cendres
gravelées & 75 ¥ & W72 ENA TSR E LT W A,

34) Ibid, pp.106-109, (FRUITERIE), #k=°87% ERWBIORAE /T EEIZ LD, BWRYIFEITIZOW
TOIDDEMIFLHENT VS,

35) Ibid. pp.143-147, (MOIS), SUE7ZT T2 EHITHRNLEWIZ OV T I Mo TwH I L b E
TECHDLENV) DY ZOEZDPIRRNLEN TS,



H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 199

36) Ibid, pp.73-74, (DESSEIN). 73, desseinZid [FHH - H < AH - B % EDEDH HHS, &K
faCid TNl T & &F5%.

37) Loc.cit.

38) Ibid, TR L 25130 FE2NE. M1 (p31), Hik2 (p36) : &M Oy — A, #, @
T, =T v e MG, KRS, M4 (p68) t fEiK, T7L v Mk, KW5
(p.116) : SERVICE® BHLY X, M6 (p.148) : F— AR TV a4 - 7T v DM KT
(p.170) : RAT 4 ¥ =2 2 CTIEE(EL OB R &, X8 (p.182) : ¥F 3 v FPYRAMIDE &
FRZN B EEHT DT A >, KK9 (p.227) 1 7— 7 I)ViaketX, K10 (p.229), KA1l (p.230) :
F—7 VD4R, MOBE, fiy o7 4 >, K12 (p.230) : SERVICE de Campagne ® R,
By, XK13 (p.238) : iy Moo T34 >~

39) Ibid, p.227-230, (TABLE), Planche 9 (p.227).

40) Ibid, Planche 10 (p.229), Planche 11 (p.230).

41) Ibid, Planche 6 (p.148), 7V =24 - Z7F v toMh, F— XD 7% 45T 26 M5 b ORI 7
nTws.

42) Ibid., p.97, (FRUIT glacé).

43) Machet, op.cit., (INTRODUCTION), pp.1-2.

44) 1 E D RYRLAEONE L R, F28 L FaalL— b, HE3E:Val, ¥—<L
—F, URAFaAf, wh0y, T=7)VEn-/EL VY, 45 FK Fi B ) Fa—
Wi OB OTAN, #6531 7)) — ARKETEENIEIAN TV D

45) Ibid, (INTRODUCTION), pl. ¥ ldZORFXOHIZL [Hi#E S | (AVERTISSEMENT) %
BV, 22T, WHEEFRASCELIEREOIUR, {LFEOEEVE, RKOR L NEOBIHIZ 8 ~—
VEHERL LTV

46) Ibid, AINTRODUCTION), pp.2—6, «Des vaisseaux et ustensiles nécessaires au Confiseur».

47) Ibid, p.359-376, (APPENDICE OU RECETTES DE SANTE), [/ 3] Tablettes stomachiques,
[% 1k % | Tablettes pectorales 7z 18 R—VIZJESTH 7L v MIROIFEHL ¥ ERFHHEFH I N T
W5,

48) Ibid., p.377-434, (DICTIONNAIRE De quelques substances simples dont il est parlé dans cet
ouvrage).

) Ibid., p.435—444, (VOCABULAIRE Des termes techniques, pour lintelligence de ce traité).

50) Ibid, INTRODUCTION), p.1.

) Ibid., {APPENDICE OU RECETTES DE SANTE). p.359.

) HiEE, [77 2 Aofi], psld. ZoMHIC L, TI3HHOERGEER, Vv - F-
2 a7 % 1 ) ]ean de Joinville (1224-1317) 12 EREE DAL v b & XA F besquis & A TH
n, 17H12H FONZF 2 A bescuit du Roy E WA RADBH S| L ENTWE. TNSDFTH
IR LTI RIEREZZAS, 17T IEDRIOZEBIZOWTUISHROBEE Lizwv,

53) FROFELEY A PIVITWT NS AIEE TR 228, 77 Y AFHE LD Y 4 MVvidZFnZFtLe
Pastissier francois (1653) / Le Cannameliste francais (1751) / Le Confiseur moderne (1803) /
Le Nouveau Patissier-Glacier francais et étranger (1865) & 70, —kki2 [OODWiEXA] L&
ENTWAE I EICBE SN, BT 2 S 1My 22 20 (1714213 patissier, 18140
|% cannameliste, 19 AL confiseur, 19 AL HZEIZ1E 57272 U patissier & & & 7212 glacier %
b o 72863 5o 6N, ENENORLE RBHIIRL TWwb. 29 Lz—FETIHIED ’aﬁ
L%\WT T Y ARFRANDOLIEOZERIZIE, K 2EmTH R TE2 L8912, H%&@Iﬁcﬁﬁ@?

F A LWEEBL BTk @#jﬂuﬁﬁ‘i@ﬂfb\é LhEZONL. 7T VRIS T%%?Hﬂz}\%

ThbbHEIZHT2MEXOREELBIZOVTIEIREzLD TN T A2LERHA). B, 7
TUAT, 7TV AEMEIIHD 191ﬁfﬂ?ﬂyﬁf)>%ﬁ% D IHERE T confiseur (&, AVHEE LT
1255 &) BROBE confire 12 [ 32 A] &) BEREMNTLEREEZME-7-2FATH D,



200

54)

55

~

56

~

57)
58)

59)

60)

61)

62

~

63

~—

64
65

o —

66)

RIE FIE - I B

KE ISR T confiserie & 72 B, BaAIZ, 4 F ) ATHEEL MR, FfEED TE)E
T L WHE R AW/ BE DK AC 7 U, confiserie X confiseur &[] U < BbFERE 1% 3 I3k &
LT, ¥¥confection, 1% [5E] A confectioner % EASH W HND X )12k -7 BRI
BWTHIFET, H1#5E confectionery DFEIE—MAIC [HETF1ED | 2R THFEE o TWAh. A
FYRZBIT D 7T v ARIEEA R HFEO MBI OV TR (R 4 3245 38, B L UTET5)
*BROZ L.

T—EY PR EBHELSIELT —FE Y FR—Z NT, ¥ /38 pate damandes & |3 1F[FFEE.
RTINS ViEOmarzipan 5 V780 LRI TWS . 7T THFIGEENH 5 L SbhiTw
b, BHETIEINEA W T IV 25 TB L ICEMICHHT 2 b 00% 05, 170 L &
TR VT ANV 2D SESELETORROAEME LCTHEHT 2% 84 DI
RENRLOSNL720, K TIE A L W) iEZHAT A, BUOFITII~v I < AN
ZRFEETHEODN% 008, XPIL THEEL CTW AU TFORRD [ A28 | OIHH T [0
L7227 —EY FR—R MRERA BRI LETF, FBRE~ Y802 77— 898 — [=7
—EY M, IH, BETAEmEEoTaoOT L, LTI ATa -T2 TT 5] L
LTS, FiBE, [77 2 AOFH], p645.

e ZIZI8WMHD [7F v ADHF A AN TRV YEDRBIZALHIIC [EAX2 ] 2w
JHHMPVTHMN, [EAF 2 A1, B &N LI TR A O—TH —7 » THEE RIT 2]
Eldo &) EEFRSN TS, Cf Gilliers, op.cit., «BISCUITS», pl5.
PEZEVTEVDEAF A OB ERDLE, Y ANVEMIZYFEYEMNZLFEI S F
%o Cf. La Varenne, op.cit., ch.VIII, «<Du bisucuit de cannelle», p.185.

AT A =T - ARV ARFEMTR, [EEORER], higmtt, 19894

EA¥Xad -7 -7 - FafZ—)L:DLOT 1 H— - EATr vy b, REZTHET 5.
EZAXaA - F-FGURA xR —=afT7V ADEAFX 2. NEVWEFEOZ v F— ¥
X UNNIE) IV ICERENILEDbNI, RV 7IZFBENTWA.

EAFxaAf - F-Hy37 53 0FOCAF 24 0E. FEFIHRVWARY Vr—F,
CAFaf  -<wo7  [RML] EAFaA0E. ARSI r—F0O—Ff.

W8 (79 v 2 ZofFd] p5ld. EHcid [17004FELIE, IR LI 2 2R A v 7 LTz
LI, B hot] EHY, FLABDO2O00ETFIZONT [EAF a2 - F-Hx 7T
[=%T+ 7] 7427 — - EAFy MIZORBRIZERSNZ, whidElTHhb] Ll L
TWw5,

La Varenne, op.cit, ch.VIII, «La maniére de faire du bisucuit commun de Pastissiers», pp.180—
182.

1bid, ch. V, «Des bisucuits de sucre en neige», pp.185-186. [EiR$ 5 & [{AFIRIZ L 2WHEO LY 2
Fafl [AFUHEOLCAX 2] LI FFRIEUTOXMAESR, v~/ ar X - by —Hr =1
~//EWEER, [BEFOREL), ML#EEHHL, 20054, p.160.

Gilliers, op.cit, pp.15-21. ®eAKDVECAX 24 /CAFX 24 -7 - F - Fa2afT—V/ R VA
DEAFX A/ T—=—FEY FOCAX 2, YAZFITDOEAFX 2, EAFa (- - K-FT37/
NL=aJA4XYNVOUEAF 2,/ RVINTVOEAFX2 A/ AR, OEAF 2/ FA{ VAL
AFx 24 (Zweibach) /EAF 2 A -0 A YN,/ A VEEAF 2 (Listlen), DAL 1275,
Ibid, pp15-21. &H 7 —E Y FOEAF 2 (/7T —XDEAF2A /Faal—bDEAF2
£/ 2= —DEAF 24,/ YO DEAFaA " YAF24 <%, L6

REZE, ANEE KMET, WEO2), [ pp.135-150.

DToHT% (RVITVOEAF 2, AXRL Y OEAX 214/ FAVBEAF2 A, 45
TOEAF2A) RO, 772 ANNOYENTET S L L b2, I—1 v 3EhICREDITFA
LR, EFIZOWTH BRHPHATFILE > TWwd 2 ENHER 5. Cf, Gilliers, op.cit,
«BISCUITS de Portugal», p.19, «<BISCUITS d’Espagne», p.19, «BISCUITS a I'Allemande», pp.19—
20, «BISCUITS dTtalie», p.20.

Ibid., «BISCUITS a la cuillier», p.16.



67)
68)

69)

70)
71)

72)

73)

74)

75)

H AR HEEEITE O 7 7 >~ AEFREIH T 2HEAIoWT (2) 201

Ibid., «BISCUITS a la cuillier», p.16.

BB, (790 ADHFAVAM IZRREAF 2, - T - F - FafT— LVOROMEAIERS N
Tw2 (FEI3EEIHBLOFEALESI). iy, 27— THEMERE> TOz 17125
IOACR D T EREN D T TOBMBEMICAONTETH Y, BRIZIEHFE Y FHOK- T
WRWI O LX) BRI KBRS, CL, ibid., Planche 6, <MOULES de plomb», Fig.19,
«BISCUITS a la cuillier», p.148.

1bid., «<BISCOTIN», p15. Y23 % L ix [7F5 2V ADHF AV AN IZBWT—#HOEAFX 214D
JHHOBER CHRASN TS, EX3 % ¥biscotin2SE A F 2. A biscuit DEHIIZH 5 DI, £IHH
AEEEICHE U CABCMICEIL SN T WA 72OEH, CAIY Y EEAF 2 A DWUD, @A,
LV EICRE SN2 EAHTH 5.

La Varenne, op.cit, ch. XXV, «La maniere de faire du massepain commun», pp.189-192.

Machet, op.cit, pp.116-119. SFFED~ IV /8y OFEMIIIKDOEY . FARDO< I8y TFn< I8y
SR FIORINRY S Faal— b ORI S TN— ) R T2y A F T
DRI TFTURT—ADRIINY ST w AEEd< U

Lacam, Le Nouveau Patissier-Glacier francais et étranger, Auteur, 1865, <ENTREMETS
ORDINAIRES», pp.50-63, «Biscuit d'amandes», p.60.

Ibid., «<GATEAUX SECS», pp.83-103, «Biscuit d'amandes», p.84.

Ibid., «<PATISSERIE ANGLAISE», pp.64-70. 7 fHHH D A F1) ZAJEE A F 2 A OFFEMIIKOED .
WNH— - ERTy b FXx Ty - CR Ty b EER Sy N T A Ry b T
7 - VCAry b Fy I e— - EAFy b=V YA b,

WAEaL sy a v QDD DLV 2=V - 7y 7 (1807-1877) /8 kua v Ry &iEA
PETELRRF —F2 AL - TAT 74T (1846-1935) HIE, 4 F) AEINEL DT TV
ARHRE T 2 M L7z,

(FR%264E11 A4 HSA3)



